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Naturpark Schwarzwald Mitte/Nord e. V. 
Im Haus des Gastes, Hauptstraße 94, 77830 Bühlertal  
Tel. 07223 957715-0, info@naturparkschwarzwald.de 
www.naturparkschwarzwald.de,  
www.naturparkschwarzwald.blog
Follow us: @npschwarzwald
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Dieses Projekt wurde gefördert durch den Naturpark  
Schwarzwald Mitte/Nord mit Mitteln des Landes Baden-Württemberg  
und der Lotterie Glücksspirale.

Regionale  
Zusammenarbeit 
unterstützen und  
fördern

Ein Laib Naturpark 
lecker, gesund, nachhaltig!

Naturpark Schwarzwald Mitte/Nord
Entdecken Sie den Naturpark – eine abwechslungsreiche  
Kulturlandschaft mit atemberaubenden Ausblicken,  
einer beeindruckenden Flora und Fauna  
und einzigartigen Genussmomenten.  
Die Vielfalt im Naturpark ist groß  
und wird Sie begeistern.  
Genießen Sie feine regionale  
Spezialitäten und engagieren  
Sie sich für den Erhalt  
unserer schönen 
Schwarzwaldlandschaft.

www.aok.de/bw

Wir sind Partner und Förderer des Naturparks:

www.duravit.de www.alpirsbacher.de

www.teinacher.de www.badenova.de www.corthum.de

Das Korn wird von Landwirten aus dem  
Naturpark ohne Einsatz von Pflanzenschutz- 
mitteln angebaut … das Getreide von einer  
lokalen Mühle gemahlen … und das Mehl  
vom Bäcker im Naturpark ohne Zusatzstoffe  
zu einem Laib Brot gebacken.



Der Naturpark Schwarzwald Mitte/Nord setzt sich 
für die Stärkung regionaler Partnerschaften und 
Wertschöpfungsketten ein. 

Der Naturpark-Laib ist ein Beispiel dafür:  
Landwirte, Müller und Bäcker arbeiten eng zusammen, 
um das Brot aus dem Naturpark zu produzieren.  
Vom Korn über das Mehl bis hin zum fertigen  
Naturpark-Laib finden alle Produktionsschritte in der 
Region statt.  

Die Betriebe leisten durch ihre Arbeit in vielerlei 
Hinsicht einen wichtigen Beitrag: Sie erhalten die 
Kulturlandschaft – unseren Erholungsraum, produzieren 
Lebensmittel in einem nachvollziehbaren Raum,  
halten Transportwege für das Klima kurz und sind 
Vorbilder für ein faires Miteinander.

Die Rezeptur des Naturpark-Laibs variiert je nach  
Bäcker und verwendeten Zutaten.  
Fragen Sie bei Ihrem Bäcker gerne nach.

Für das Klima werden Transportwege zwischen 
Produktionsstellen kurzgehalten.

Für den Boden und die Artenvielfalt erfolgt der 
Anbau des Korns ohne Pflanzenschutzmittel.

Für die Betriebe erwachsen starke Netzwerke in einer 
fairen Partnerschaft.

Für die Kundinnen und Kunden werden 
Lebensmittel nachvollziehbar hergestellt.

Das bestehende Netzwerk aus Landwirten, Mühle und 
Bäckereien wird Schritt für Schritt erweitert.  
Weitere Verkaufsstellen sowie Naturpark-Wirte wer-
den eingebunden, um gemeinsam einen nachhal-
tigen Beitrag für Mensch und Natur im Naturpark 
Schwarzwald Mitte/Nord zu schaffen. 

Weitere Informationen zu den beteiligten Betrieben  
finden Sie unter  
www.naturparkschwarzwald.de/naturpark-laib

Vom Kornfeld über  
die Mühle zur Bäckerei

Gemeinsam aktiv  
für die Region

Das Brot aus dem Naturpark 


